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MENU

ROOM SERVICE



DESAYUNOS

DESAYUNO
CASERO

Huevo en caserola, revuelto o
perico con arepa queso y
chocolate.

CALDOS

Caldo de pollo
Caldo de costilla

acompanados de arepa y chocolate.

DESAYUNO
MONTANERO

Calentado de frijol, con huevo al
gusto, arepa, queso y chocolate.

SALUDABLE

Wafle con fruta, miel, yogurt
griego y jugo de naranja

“Empicza tu manana gan cl sabor que despierta el
alma.



ENTRADAS

PLATO #1

2 chorizos con patacon, arepa,
tomate y salsa ahumada

$ 22,000 COP

PLATO #2

5 empanadas mixtas
$ 12,000 COP

PLATO #3

Dedos de queso
$ 10,000 COP

PLATO #4

Canastas de platano con carne o
pollo

$ 22,000 COP

PLATO #5

4 Patacones con ahogado
$ 14,000 COP

“El toque perfecto para abrir el apetito.”



MOJARRA FRITA

Acompanada de patacon, arroz y
ensalada

$ 35,000 COP

CAMARONES
APANADOS

Acompanados con patacon,
ensalada y guacamole

$ 50,000 COP

PICADA PARA DOS

Carne de cerdo, chicharron,
chorizo, papa a la francesa,
patacon, arepa y guacamole

$ 65,000 COP

CARNE A LA
PLANCHA

De cerdo o pollo con papa a la
francesa y ensalada

$ 38,000 COP

“Sabores que acompanan la calma, la charla y los
momentos que se quedan.



PUNTA DE ANCA

Con arepa, papas a la francesa 'y
guacamole

$ 45,000 COP

CHURRASCO

Con yuca frita, arepa y salsa de
chimichurri

$ 43,000 COP

COSTILLAS A
LA BBQ_

Con papa a la francesa, arepa ,
tomate y salsa BBQ.

$ 30,000 COP

“Sabores que acompanan la calma, la charla y los
momentos que se quedan.



“NUESTRA COCINA ES UN
HOMENAJE A LA
GASTRONOMIA LOCAL:
PLATOS PREPARADOS CON
PASION, INGREDIENTES
FRESCOS Y UNA SAZON QUE
CONQUISTA DESDE EL
PRIMER BOCADO. DEJATE
SORPRENDER... CADA
DETALLE ESTA PENSADO
PARA QUL DISFRUTES UNA
EXPERIENCIA QUE NO
OLVIDARAS.”

A\
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DEBIDAS

CONY SIN LICOR




DEBIDAS

[LICORES

CERVEZA CLUB DORADA LATA  $7.000

CERVEZA CORONA $8.000

FIZZY LATA $15.000
Aperitivo, rosado, blanco, tinto

RON MEDELLIN, BOTELLA  $80.000

AGUARDI. ANTIOQUE. SIN AZUCAR $40.000

AGUARDIENTE AMARILLO  $45.000

<%= BAILEYS, CREMA WHISKY %2 $70.000

VODKA ABSOLUT x 350 $80.000

BRANDY DOMEO 375 ML $50.000

BUCHANANS BOTELLA %2 $130.000

& BUCHANANS LUXE 12 ANOS BOTELLA 750 ML
$200.000

RON MEDELLIN, BOTELLA  $80.000

ALKA-SELTZER  $3.000

“Deja que el momento fluya, la noche
cmpicza con un buen brindis*



BEBIDAS

SIN LICOR

GATORADE PET 500 ML $6.000

REDBULL LATA  $10.000

JUGO DEL VALLE 400 ML $4.000

AGUA CRISTAL 600 ML $4.000

COCA-COLA 500 ML $5.000

COCA-COLA SABORES 400 ML $5.000

PEPSI POSTOBON $5.000

DULCES & PAQUETERIA
BON BON BUM $1.000

CHICLE TRIDENT $500

Mix, natural, Imon, bbg

DETODITO 45 gr $5.000

CHOCOLATINA JUMBO MANI 35 gr $6.000

GALLETA OREO ORIGINAL $3.000

NATUSHIPS MADURO o VERDE 38 gr $4.000

CHOCOLATE FERRORO ROCHER $12.000

SALCHICHA VIENA ZENU $8.000 2\

LECHE CONDENSADA LATA 100 gr $5.000
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ASEO

PERSONAL

1O QUE PUEDES
NECESITAR




ESENCIALES

PENSADO PARA TI

CREMA DENTAL COLGATE  $10.000

CEPILLO COLGATE PREM CLEAN $5.000

CONDON TODAY $10.000

DESODORANTE MSS SACHET $2.500

MAQUINA DE AFEITAR SHICK 3H $6.000

DISPENSADOR DE TOALLAS CLASIC $2.000

PROTECTOR NOSOTRAS DIARIOS $1.000

TAMPON CON APLICADOR $4.000

“Por que tu comodidad también hace
parte de la experiencia®
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